
 

 

 

 

 

Snacks 

Saltede mandler 40 kr. 

Grønne Nocellara oliven 55 kr. 

Snackpølser med parmesan 55 kr. 

Focaccia med olivenolie 45 kr. 

 

 

 

 

 

 



Maden 

 

Chef’s choice menu 

6 serveringer // 300 kr. (serveres med hjemmebagt brød & olivenolie) 

Vinmenu 

2 glas 165 kr. // 3 glas 230 kr. 

Cocktail - eller Mocktailmenu 

2 glas 180 kr. // 3 glas 255 kr. 

A la carte 

Bruschetta med tomat, olivenolie og basilikum 65 kr. 

Toast med svampe, vendt i sauce bigarade 85 kr. 

Artiskokcreme med frisk salsa 65 kr. 

Grillede padrons, comté og citronmayo 75 kr. 

Friterede arancini med svampe og urte-mayo 75 kr. 

Misobraiseret porre med ricotta, dukkah og ristet boghvede 

75 kr. 

Stracciatella m. fennikel og appelsin 95 kr. 

Rødbede med kamillecreme, æble, urter og valnød 90 kr. 

3 oste, knæk og sødt 95 kr.  

. 



Cocktails 

 

Branca Berry    110 kr.     

Rye whisky, Fernet Branca, Amaro Vermouth, hindbær, citron 

Bee Cozy      120 kr.  

Whisky, cognac, honning, citron, tonka 

Coconut Kick    100 kr.     

Tequila, limejuice, kokossirup, spiced rom, æggehvide, 

Habanero bitter 

Rye Tai     110 kr.      

Rye whisky, citron, ananasjuice, mandelsirup, Angostura 

Punch the Beat    110 kr. 

Mezcal, rødbedejuice, All Spice, sukkersirup, limejuice, 

(klarificeret på mælk) 

Basil Smash    100 kr.    

Gin, citron, ananassirup, basilikum 

Whisky Sour    120 kr.  

Whisky, citron, sukkersirup, æggehvide, Angostura 

Espresso Martini    110 kr.   

Vodka, espresso, kaffelikør, kastanjelikør 

Negroni     130 kr. 

Geranium gin, Amaro Vermouth, Fusetti Bitter 

 

 

 



 

VINE 

Bobler                     Glas / Flaske 

ISH Sparkling Espumante, alkoholfri    70 / 350 kr. 

Proverbio Prosecco Extra Dry, Treviso   70 / 350 kr. 

Albert Sounit Crémant de Bourgogne - Prestige Brut Côte 

Chalonnaise                400 kr. 

Thierry Fournier Réserve - Extra Brut Marne valley, 

Champagne               700 kr. 

 

Orange 

Parajes del valle, macabeo, jumilla, Spain   85 / 380 kr. 

Cirelli Orange, Malvasia, Muscat, Trebbiano, Abruzzo Italy             

              420 kr. 

 

Hvide 

Divin 0.0% Sauvignon Blanc, alkoholfri            360 kr. 

Nals Margreid Cuvée Chardonnay-Sauvignon 2024 

      85 / 380 kr. 

 

 



 

 

Hvide fortsat…  

El pescador, sauvignon blanc, castilla y león, Spain  

        85 / 380 kr. 

Weinbau der lebenshilfe, riesling trocken, 1 liter.  

palatinate, Germany      95 / 420 kr. 

Picasso louis père & fils, chardonnay, pays d’ oc, France 

        90 / 400 kr. 

Rodrigo Méndez, Albariño - Toralla Rias Baixas 2024 

       110/ 500 kr. 

Saumur Blanc - La Hunaudière 2024              550 kr. 

Les Vignerons Reunis Montagny 1er Cru        600 kr. 

 

Røde 

Fancois Ducrot La Vie en (Pinot) Noir 2024   75 / 350 kr. 

Matsu, el picaro, tempranillo, toro, Spain    85 / 380 kr. 

Krontiras malbec natural, mendoza, Argentina      420 kr. 

Gamay - Pour Quoi Pas 2023 Domaine Chasselay      480 kr. 

Maison Louis Jadot Bourgogne Côte d'Or 2022  130 / 580 kr. 

 

https://engros.kjaersommerfeldt.dk/gamay-pour-quoi-pas-1028257


 

 

Fadøl – fra BRØL // Pilsner // Classic 55 kr.  

IPA // Raspberry Sour // Bla. Bla. Blanc 60 kr. 

Shots: 35 kr./ 10 for 300 kr. 

Hjemmelavet mango shot / Råstoff / Sambucca / Tequila 

Gin drinks & J. Gasco Tonic 

Geranium & grapefrugt 95 kr. 

Malfy Limon & vaniljesirup 100 kr. 

Hendricks & agurk 110 kr. 

Non % Drinks & Mocktail  

Little miss sunshine Tranebærjuice/passionsfrugt/ 

æggehvide /citron /soda 90 kr. 

Basil smash med Herbie gin 90 kr. 

Herbie gin & tonic / Aperitivo tonic / 80 kr. 

Non % Øko Øl fra BRØL – 33 cl.50 kr. 

IPA–Square / Pale ale called Anders  

Limonade med brus: Blodappelsin / ingefær & citron 50 kr. 

 

 



JULEFESTEN 2025 

December menu: 450 kr. 

Hjemmebagt focaccia brød 

Arancini med svampe og urte-mayo 

Stracciatella m. fennekel og appelsin  

Grillede padrons, comté og citronmayo 

Misobraiseret porre med ricotta 

Torsk i tomat og oliven sauce 

Confiteret and med kartofler 

Panettone med hjemmelavet kanelis / eller Tiramisu 

Vinmenu 300 kr. Skal vælges af hele bordet 

Velkomstbobler 

Prosecco Extra Dry - Organic & Vegan Treviso + en snack 

Nals Margreid Cuvée Chardonnay-Sauvignon 2024 

Gamay - Pour Quoi Pas 2023 

Kaffe til desserten 

__________________________________________________________ 

Skal du holde et selskab så kontakt os på fest@vaest.dk  

Så skræddersyr vi en god aften for dig og dine gæster. 

 

https://engros.kjaersommerfeldt.dk/gamay-pour-quoi-pas-1028257
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